
Carrilleras de cerdo guisadas al vino tinto con parmentier de patata

Cordero asado con guarnición

Entrecott a la plancha con pimientos de Guernika, patata panadera y sal de

vino tinto

Chuletillas de cordero con patata asada y pimientos verdes

Taco de atún a la plancha con cebolla caramelizada y PX

Bacalao a la riojana

Merluza rellena de txangurro en salsa marinera suave sobre cama de fideos

negros

Chipirones en su tinta

S E G U N D O S
A elegir uno por persona

Incluido pan, postre o café. A elegir dos entrantes por mesa completa, un primero
por persona y un segundo por persona. El número de personas de reserva será el
número de comensales en la mesa. Para grupos de más de 12 comensales será
necesaria una reserva previa con un menú cerrado.
*Bebida incluida: agua y una botella de crianza o blanco de la casa para cada 2
comensales. 

31€

P O S T R E  C A S E R O  O  C A F É

Ensalada de pollo y quinoa con verduritas, vinagreta de mostaza y huevo

mollet

Wok casero de fideos orientales con verduras al dente y carne al estilo thai

Steak tartar de carne cortada a cuchillo son salsa tártara, ciboulette y

crujiente de plátano macho 

Revuelto de hongos edulis con foie rallado y parmesano al aroma de trufa

E N T R A N T E S
A elegir dos por mesa

MENÚ 1.4

P R I M E R O

Plato de cuchara del día

37€ precio MENÚ con BEBIDA incluida*


